A projekt nyitoértekezlete (Perugia,
Olaszorszag)

A WHY WHEY-projekt f6 célkitiizései:

* a tejsavo hasznositasi lehetdségeinek tuda-
tositasa a projetben résztvevo partnerorsza-
gokban;

* a tejsavo hasznositasat bemutat6 tananyag
létrehozasa a szakképzés, a tejipar és a ta-
karmanyeléallitok mint célcsoport részére:
mezégazdasagi, élelmiszer-ipari, kornyezet-
védelmi mérnokok, allatorvosok, egészség-
iigyi dolgozék, iizletemberek és vallakozék
az érintett szektorokban.

A projekt futamideje: 24 hénap (2014.
szeptember 1 — 2016. augusztus 31.)

A projekt honlapja tartalmazza a koz0s fej-
leszté munka eredményeként létrehozott tan-
anyagot: http://www.wheyeurope.eu.

A projekt Facebook-oldala
(www.facebook.com/erasmuswhey)

* * *

A projekt eredményei a Tudas Alapitvany hon-
lapjan talalhatdk (http://tudasalapitvany.hu).
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A projekt honlapja
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A tejfeldolgozas soran keletkezett mellékter-
mékek komoly kornyezetvédelmi problémat
okoznak, melyek szennyvizként tavoznak a tej-
feldolgozo tizemekbdl. Vidéki teriileteken a
tejfeldolgozas soran keletkezett szennyviz 6n-
tozésre is hasznalhat6. Ha viszont nem kezelik
megfeleléen ezt a szennyvizet, az oldott sokat
tartalmazo folyadék leszivarog a talajvizbe, és
tetemes mértékben szennyezi azt. A sajtiize-
mek mitkddése soran keletkezd melléktermék,
a tejsavo igen magas (biologiailag lebonthato)
szervesanyag-tartalmu (akar 70 g COD/L-ig)
¢és csekély lugtartalmi (50 meq/L) anyag. Mi-
vel a tejsavo fehérjében és laktdozban gazdag
mellékterméke a sajtgyartasnak, koltséghaté-
kony hasznositasa vagy artalmatlanitasa egyre
fontosabba valt az utobbi iddben. Ha kezeletle-
niil keriil a kornyezetbe, a talajvizbe, akkor ko-
moly kérnyezetvédelmi problémakat okoz ma-
gas bioldgiai és kémiai oxigénigénye miatt.

A tejsavd a sajtgyartds vagy a zsir és kazein
tejbdl vald eltavolitasa soran keletkez6 mellék-
termék. Az EU-ban a tejtermelés 18%-kal no-
vekedett 2001 és 2013 kozott, és 156 millid
tonnat tett ki az elmult évben. A tejfeldolgozéd
iizemek 124,1 tonnat gyjtottek be, aminek
98%-a tehéntej volt. Mennyiség tekintetében a
savo a legfontosabb termék a tejfeldolgozas
soran.

A tejfeldolgozas 6 termékei: sajt (67 millio t),
vaj ¢€s egyéb feldolgozott termék (31 millio t),
fogyasztéi tej (31 millio t). Ezen termékek eld-
allitasa soran Osszesen 40 x 106 t/év savo ter-
melodik az EU-ban. Az éves tobblettermelés te-
hat 13 x 106 t, ami 619 250 t laktozt tartalmaz.

2013-as statisztikai adatok szerint 13,5 millio t
tejterméket allitanak el évente, ebbdl 20% az
Omlesztett sajt, tekintettel arra, hogy 2,7 milli6 t
tejet hasznalnak fel a termeléshez. Mindebbdl
kovetkezik, hogy nagy mennyiségu savd képzo-
dik és keriil a kornyezetbe. Ezért nyugodt sziv-
vel kijelenthetjiik, hogy gazdasagi és kornyezet-
védelmi szempontbdl nagy jelentdsége van a sa-
v6 hasznositasanak.

A WHY WHEY a Tudas Alapitvany
honlapjan (http://tudasalapitvany.hu)

Manapsag azonban ezt a tobbletmennyiséget
nem hasznositjak tovabbi termék eldallitasara,
igy a savo artalmatlanitasa komoly problémat
jelent a gazdasag és kornyezetvédelem szama-
ra.

A tejsavd egy igen er0s szennyezOanyag, ami-
kor a szennyvizzel vagy szennyvizként tavo-
zik. Magas szervesanyag-tartalma miatt bioké-
miai oxigénigénye (BODS) 30-t6l 40 g-oxigén/
liter. Ez alapjan, ha egy sajtfeldolgozo ilizem
napi 100 000 1 tejet dolgoz fel, a szennyezés
mértéke megegyezik egy 60 000 lakosu varo-
séval. Tekintettel arra, hogy a vilag tejsavo ter-
melése igen nagy, a kornyezetszennyezés ve-
szélye kiilonos figyelmet érdemel minden érin-
tett részérol.

Azt is fontos azonban tudni, hogy a tejsavo ér-
tékes tdpanyagokat tartalmaz. A savd Gsszete-
vOinek hasznositdsa és/vagy fermentacids ko-
zegként valo alkalmazasa elonyds lehet mind
kornyeztvédelmi, mind a fenntarthaté gazdasag
szempontjabol. Mégis, 6sszehasonlitva a fejlett
nyugat-europai piacokkal, a kelet-eurdpai és a
csatlakozasra var6 orszagokban a savobol ki-
nyert termékek iranti kereslet csekély. Ezekben
az orszagokban a magasabb termelés és a savo
alkotoelemeinek hasznositasa a hagyomanyos
¢élelmiszer-iparban jelentds hozzaadott értéket
jelenthet, ezért kiilonos figyelmet érdemel.





